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BOLGHERI ROSSO SUP. DOC - T0% CABERNET SAUVIGNON, 20% SYRAH, 10% TEROLDEGO

Rubino granato che corrisponde a un olfatto scuro, di frutto maturo, ma anche affascinante, intrigante per-
ché mai immanente, anzi fresco sui toni del tabacco. E aristocratico e per questo chiede rispetto. Non a
caso, I'assaggio denota una perfetta gestione della grande potenza, con un corpo fine e slanciato, la com-
ponente fruttata ampia e larga ma mai eccessiva, il piacevolissimo finale sapido. £ un vino completo, pro-
fondo € complesso, ma ha ancora strada da fare (70 euro; www.michelesatta.com).

TENUTA DELL’ORNELLATA - ORNELLALA 2007
% CABERNET SAUVIGNON, 14% CABERNET FRANC, 27% MERLOT. 4% PETIT VERDOT

Rubino molto scuro per un naso intenso quasi didascalico sulle note del Cabernet: ottimale fusione & sa-
pidia tensione. Una soffusa e delicata dolcezza, Spunti cioccolatosi e soprattutto la balsamicita non fanno
che rendere ancora pil affascinante Pinsieme. Palato succoso, lontano dalle concentrazioni, nel quale it
fannino giustamente (¢ forse ancora n po’ troppo) presente sostiene ed espande il rutto. Che rimane mok-
to persistente ma anche accompagnato da una leggera nota alcolica (120 euro; www.omellaia.com).

TENUTA DI BISERNO - Bisero 2007
TOSCANA IGT - CABERNET SAUVIGNON, CABERNET FRANC, MERLOT, PETIT VERDOT

Rubino scuro tendente al granato con un naso molto elegante, di trama sottile, vellutata, giocata sul frut-
1o fresco (ragoline) e rotondo, con sfumature dolci, su un fondo sottile di spezie. Bocea estremamente
levigata e immediatamente piacevole, anche per via di un tannino morbido che dona ampiezza al futto.
£, comungue, un vino molto misurato che non colpisce per la potenza o il volume ma per il fine ¢ lungo
sviluppo del frutto, che ha una persistenza dawero notevole (94 euro; www.biserno.it).

COLLE MASSARI - GRATTAMACCO 2007
BOLGHERI ROSSO SUP. DOC - 65% (CABERNET SAUVIGNON, 20% MERLOT. 15% SANGIOVESE

Rubino accattivante e brillante. Naso “leggero” nel quale I'impostazione selvatica non significa tutta-
Via note animali bensi piccoli frutti, che sono anche fragranti e permeano un vino fresco e gradevole.
Assaggio perfettamente simmetrico anzi, su un fil rouge che parte dal colore, passa per I'olfatto chiu-
de con I'assaggio. Anche tra fini richiami speziati. Non & un vino particolarmente complesso, masi fa
bere con estrema piacevolezza (75 euro; www.collemassari.it).

TENUTA GUADO AL TASSO - Guano AL Tasso 2007
"BOLGHERI ROSSO SUP. DOC - 57° ABERNET SAUVIGNON, 109% CABERNET FRANC, 30% MERLOT, 3% PETIT VERDOT

Il bicchiere oscuro significa un naso forte e vigoroso sulle caratteristiche del Cabernet fuse a suaden-
i sentori vanigliati e tabaccosi con nuance erbacee, cenni fruttati sciroppati e perfino una vena mine-
rale. L'assaggio & morbido, vellutato, anche giustamente vogliamo dire, con richiami al frutto in co-
erenza con I'olfatto. Spunti cioccolatosi € tannino autorevole. E un vino frutto di un’attenta ricerca sti-
listica, meglio riuscita che in passato (76 euro; www.antinori.it).

CASTELLO DI BOLGHERI - CASTELLO DI BOLGHERI 2007
BOLGHERI ROSS0 SUP. DOC - 70% CABERNE SAUVIGNON, 15% CABERNET FRANC, 15% MERLOT

Colore rubino brillante con sfumatura granata. Bel naso, intenso di frutto, di impronta terrosa, con il legno
chiaramente awvertibile. Che si ritrova anche in bocca, soprattutto sul fronte del tannino, presente e sot-
tilmente verde. Sembra meno coinvolgente rispetto al naso, ma invece I'allungo trascinato da un’acidita
ben integrata che da freschezza e il finale sapido lo rendono molto interessante. Lieve spunto amarican-
te in chiusura sulle tipiche note del Cabernet (44 euro; www.castellodibolgheri.eu).

LE MACCHIOLE - Messorio 2007
TOSCANA IGT - 100% MERLOT

Bicchiere rubino luminoso ¢ olfatto che richiama evidentemente le caratteristiche del Merlot. E drit
10 e teso, misurato, owero non gridato, nonostante appaia decisamente balsamico, addirittura aro-
fnatico, nonché rotondo di frutto maturo (mora). In bocca il vino & pieno e compatto, fondato su
un’ottima materia amplificata da un tannino potente. Tuttavia, manca di coerenza olfattiva. Una pu-
lita fruttosita caratterizza il finale (140 euro; www.lemacchiole.it).

CAMPO ALLA SUGHERA - ARNIONE 2007
BOLGHERI ROSSO SUP. DOC - 40% CABERNET SAUVIGNON, 20% CABERNET FRANC, 20% MERLOT, 20% PETIT VERDOT

Altro bel rubino luminoso per un olfatto che fugge le pesanti concentrazioni in favore di un'impostazione
balsamica fresca che si spinge fino alle note orientali di sandalo. Fini speziature, note di macchia medi-
terranea e chiari legami con il Cabemet. Risulta accattivante, ma non ancora coinvolgente. Gestione pa-
atale rotonda e snella sul fronte della materia, ma questa rimane curiosamente poco espressiva per I'in-
sistenza sul frutto e il tannino ancora non ottimale (35 euro; www.campoallasughera.com).





